Herzlich Willkommen- X5 ZZW0WH o L WVWEH

Teppanyaki

HANA j&

ZENSAI MORIAWASE
Gemischte japanische Vorspeisen

MISO-SHIRU

Japanische Suppe mit Seidentofu, Wakame und Friihlingszwiebeln

TORI

Schweizer Pouletbrust an Teriyaki-Sauce

YASAI TO MOYASHI ITAME

Grilliertes Saisongemiise und gebratene Sojasprossen

YAKI MESHI
Gebratener Reis mit Knoblauch

KIKU %

ZENSAI MORIAWASE

Gemischte japanische Vorspeisen

MISO-SHIRU
Japanische Suppe mit Seidentofu, Wakame und Friihlingszwiebeln

EBI

Riesencrevetten mit Pflaumenweinsauce und frischen Krautern

GYU FILET / GYU SIRLOIN

Rindsfilet oder Entrecéte

YASAI TO MOYASHI ITAME
Grilliertes Saisongemuise und gebratene Sojasprossen

YAKI MESHI
Gebratener Reis mit Knoblauch

Mit japanischem Premium-Wagyu fii4:

SAKURA #%

ZENSAI MORIAWASE
Gemischte japanische Vorspeisen

MISO-SHIRU

Japanische Suppe mit Seidentofu, Wakame und Friihlingszwiebeln

WAGYU GYOZA

Japanische Ravioli an feiner Haussauce

SAKANA / GYU FILET / GYU SIRLOIN
Tagesfisch oder Rindsfilet oder Rindsentrecote

YASAI TO MOYASHI ITAME

Grilliertes Saisongemiise und gebratene Sojasprossen

YAKI MESHI

Gebratener Reis mit Knoblauch

Mit japanischem Premium-Wagyu fI’j:

Preise pro Person

CHF 78

CHF 98

+ CHF 54

CHF 115

+ CHF 54



SAYORI x kb CHF 128

Das Menu unseres Hauses

ZENSAI MORIAWASE
Gemischte japanische Vorspeisen

MISO-SHIRU

Japanische Suppe mit Seidentofu, Wakame und Friihlingszwiebeln

LOBSTER

Kanadischer Hummer mit Pflaumenweinsauce und frischen Krautern

SAKANA / GYU FILET / GYU SIRLOIN

Tagesfisch oder Rindsfilet oder Rindsentrecote

YASAI TO MOYASHI ITAME
Grilliertes Saisongemuse und gebratene Sojasprossen

YAKI MESHI
Gebratener Reis mit Knoblauch

Mit japanischem Premium-Wagyu #ii%: + CHF 54

YASAI %% CHF 78

Vegetarisch

ZENSAI MORIAWASE

Gemischte japanische Vorspeisen

MISO-SHIRU
Japanische Suppe mit Seidentofu, Wakame und Friihlingszwiebeln

HARUMAKI
Hausgemachte Friihlingsrolle

YAKI TOFU

Gebratener Tofu mit veganer Teriyaki-Sauce

YASAI TO MOYASHI ITAME
Grilliertes Saisongemiise und gebratene Sojasprossen

YAKI MESHI
Gebratener Reis mit Knoblauch

Premium-Wagyu #i4:

Japanisches Rindfleisch mit feiner
Marmorierung, auf der heissen Platte vor lhren

Augen zubereitet. Als Upgrade fir die MenUs
Kiku, Sakura und Sayori.

+ CHF 54

FOIE GRAS Entenleber, ca.50 g, ab 2 Stiick CHF 18 pro Stiick

Herkunft: Rind Australien, Argentinien | Poulet Schweiz | Hummer Kanada | Lachs Schottland, Norwegen |
Riesencrevetten Vietnam | Thunfisch Philippinen

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Fragen Sie unser Personal gerne nach Allergenen.



